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Penne mit Champignons in Knoblauch-
Krauterol

ZUTATEN

- 1 Beutel PowerSlim Penne - 1 % Essloffel Olivendl

- 200 g Champignons, in Scheiben - 1 Essloffel frische Petersilie

- 1 kleine Schalotte, sehr fein gewurfelt - Ein paar Blatter frisches Basilikum
- Y2 Knoblauchzehe, klein geschnitten - Pfeffer

- V2 Essloffel Butter - Salz

ZUBEREITUNG

Die Penne nach Packungsanweisung zubereiten. Das Knoblauch-Krauterdl anmischen, indem das
Olivendl mit dem Knoblauch, der Petersilie und dem Basilikum vermischt wird. Das Ganze mit Salz und
Pfeffer wirzen. Die Butter in einer Pfanne erhitzen und die Pilze goldbraun anbraten. Die Schalotte
hinzufugen und alles zusammen 1 - 2 Minuten braten. Das Knoblauch-Krauterdl dazugeben,

aufwarmen und mit Salz und Pfeffer abschmecken. Zum Schluss die Penne dazugeben und alles gut

mischen. In einem tiefen Teller servieren und nach Belieben mit etwas zusatzlicher Petersilie garnieren.
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