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Salat mit Ziegenkase, Pfirsich und Honig-
Senf-Dressing

ZUTATEN

-90-100 g frischer Ziegenkase - 1 Teeloffel Honig

- 50 g Kopfsalat - 1 Teeloffel feiner Senf
- 2 Salatgurke in Stucken - 1 Essloffel Olivendl

- 1 Pfirsich in Scheiben - Pfeffer

- 1 Essloffel Pinienkerne

ZUBEREITUNG

Die Pinienkerne in einer Bratpfanne goldbraun résten und zur Seite stellen. Fur das Dressing Honig,
Senf und Olivendl in einer kleinen Schussel gut miteinander verrthren, mit etwas Pfeffer
abschmecken. AnschlieRend den Salat, die Gurke und den Pfirsich auf einem tiefen Teller verteilen
und den Ziegenkase dartber brockeln. Alles mit den gerdsteten Pinienkernen garnieren und mit dem

Dressing betraufeln.
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