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Vegetarischer Grillteller mit Halloumi und
Gemuse

ZUTATEN

- 200 g Halloumi - 2 Knoblauchzehen
- 150 g rote Spitzpaprika - 4 EL Olivenol

- 150 g Karotte -2 TL Oregano

- 100 g Zucchini - 1 TL Chiliflocken

- V2 rote Zwiebel - Salz und Pfeffer
ZUBEREITUNG

Den Backofen auf 200°C vorheizen. Den Knoblauch fein hacken, die rote Zwiebel und den Halloumi in
grol3e Stucke, die Zucchini in halbe Scheiben und die Paprika in Streifen schneiden. Die Mdhren
schalen und der Lange nach halbieren. Das gesamte GemuUse auf das Backblech legen, mit Olivendl
betraufeln und mit Oregano, Chiliflocken, Salz und Pfeffer wiirzen. Den Halloumi darauf verteilen und
umruhren. Im vorgeheizten Backofen etwa 25-30 Minuten backen. Nach der Halfte der Zeit das

GemUse wenden.
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